
Державний навчальний заклад
«Одеське вище професійне училище торгівлі та технологій харчування»

ПОУРОЧНО-ТЕМАТИЧНИЙ ПЛАН
по предмету “Англійська мова”

(90 + 40 навчальних годин)

Назва тем.програм, зміст занняття Обсяг 
навчальних годин

Домашнє завдання

аудит. сам.
Тема 1 «Повторення граматичного метеріалу»

1 Артикль і відсутність артикля. + граматична вправа 

2 Вживання дієслова «to be» + Скласти 10 речень

3 Вживання дієслова «to have» + Склати 10 речень

4 Вживання Present Simple + Грамматичні вправи

5 Вживання Present Continuous + Граматичні вправи

6 Вживання Present Simple та Present Continuous + Скласти 15 речень

7 Вживання Past Simple + Граматичні вправи

8 Вживання Future Simple + Граматичні вправи

9 Вживання Present , Past, Future Simple, Present 
Continuous

+ Скласти 10 речень

Тема 2 «Taking phone calls»
10 Greet customers + Скласти діалог

11 Вживання нового лексичного матеріалу  + Текс 10

12 Вживання сan/ could + Граматичні вправи

13 Ask who is calling + Вправа 10, 11

14 Вживання I’d like to + Граматичні вправи

15 Take messages + Діалог 6

16 Систематизація та повторення + Скласти діалог

Тема 3 «Giving  information»
17 Identify yourself + Скласти 10 речень

18 Where people work + Вправа 2

19 Вживання There is/are + Граматичні вправи



20 Talk about numbers + Діалог 10

21 Вживання Is There/ Are there, there isn’t/ there 
aren’t

+ Граматичні вправи

22 Ask and answer questions + Лексичні та граматичні 
вправи

23 Вживання Present Simple + Скласти 10 речень

24 Повторення та систематизація + Скласти діалог

Тема 4 «Taking restaurant bookings»
25 Say opening and closing time + Лексичні вправи

26 Вживання on, at, in, from….to + Граматичні вправи

27 Say what is available + Вправа 5

28 Вживання always, often, sometimes, rarely, never + Граматичні вправи

29 Talk about dates + Скласти 10 речень

30 Talk about how often you do things + Лексичні вправи

31 What time is it? + Скласти 15 речень

32 Систематизація та повторення + Скласти діалог

Тема 5 «Giving polite explanations»
33 Give polite explanations + Вправа 3

34 Вживання do, be, can + Граматичні вправи

35 Making apologies + Скласти діалог

36 Робота с лексичним матеріалом + Скласти 20  речень

37 Turning down requests + Лексичні вправи

38 Робота с лексичним та граматичним матеріалои + Скласти 10 речень

39 Written apologies + Скласти  тест (писм. 
вибачення)

Тема 6 «Receiving guests»
40 Make polite requests + Вправа 8

41 Вживання my, your, his, her, its, our, your, their + Граматичні вправи

42 Talk about possession + Вправа 10

43 Робота с лексичним матеріалом + Скласти 10 речень

44 Ask where place are + Лексични вправи

45 Домашнє читання + Текст 3 

Тема 7 «Serving in the bar»



46 Ask what people want + Вправа 8

47 Вживання сan, could, shall, would you like? + Граматични вправи

48 Ask how customers would like their drinks served + Скласти 15 речень

49 Робота с лексичним матеріалом + Лексичні вправи

50 How much is that? + Вправа 10

51 Робота с лексичним та граматичним 
матеріалом

+ Скласти 20 речень

52 Ask how customers want to pay + Текст 12

Тема 8 «Instructions»
53 Starter + Скласти меню бара

54 Вживання fill, pour, first, next, then, finally + Лексичні вправи

55 Ask for instructions + Скласти інструкцію

56 Робота с граматичним матеріалом + Скласти 10 речень

57 Explain how to do thinks + Скласти коктейль

58 Робота с лексичним матеріалом + Лексичні вправи

59 Can you make these drinks + Скласти 10 речень

60 Робота с лексичним та граматичним 
матеріалом

+ Лексичні та граматичні 
вправи

61 Put things in order + Скласти 15 речень

Тема 9 «Taking a food order»
62 Look after guests as they arrive + Вправа 1

63 Вживання a/an, the + Граматичні вправи

64 Make guests feel welcome + Вправа 6

65 Вживання a/an, some + Граматичні вправи

66 Take orders for aperitifs and starters + Скласти меню аперитивів
и закусок

67 Робота с граматичним матеріалом + Граматичні вправи

68 Take orders for main course + Скласти основне меню

69 Робота с лексичним та граматичним 
матеріалом

+ Скласти меню

Тема 10 «Desserts and cheese»
70 Present the dessert menu + Вправа 5

71 Вживання some, any + Граматичні вправи

72 Give guests a choice + Скласти діалог



73 Робота с граматичним матеріалом + Граматичні вправи

74 Talk about cheese + Скласти описання сиру

75 Робота с лексичним матеріалом + Скласти 15 речень

76 Talk about wine + Лексичні вправи

77 Робота с лексичним та граматичним 
матеріалом

+ Скласти 10 речень

Тема 11 «Talking about wine»
78 Restaurant wine waiter taking orders + Скласти діалог

79 Вживання Comparisons; -er than, more….than, 
not as….as

+ Граматичні вправи

80 Робота с граматичним матеріалом + Граматичні вправи

81 Compare different wines + Скласти 10 речень

82 Робота с лексичним матеріалом + Скласти карту він

83 Talk about countries and nationalities + Скласти 10 речень

84 Робота с лексичним та граматичним 
матеріалом

+ Скласти діалог

Тема 12 «Dealing with requests»
85 Restaurant staff replying to requests + Скласти діалог

86 Вживання: I’ll get you some/one/another/some 
more

+ Граматичні вправи

87 Help guests at reception + Вправа 2, 4

88 Робота с граматичними вправами + Граматичні вправи

89 Help guests in the restaurant + Скласти 15 речень

90 Робота с лексичними вправами + Вправа 5, 8

91 Follow customer care advice + Скласти 10 речень

92 Робота с лексичними та граматичними 
вправами

+ Лексичні та граматичні 
вправи

Тема 13 «Describing dishes»
93 Waiter explaining menu + Скласти діалог

94 Present Simple  Passive + Граматичні вправи

95 Explain what type of dish it is + Вправи 8-10

96 Робота с граматичним матеріалом + Граматичні вправи

97 Explain what dishes are made of + Скласти 10 речень

98 Робота с лексичним матеріалом + Скласти 15 речень



99 Explain what dishes contain + Скласти діалог

100 Робота с граматичним та лексичним 
матеріалом

+ Вправи 11-13

101 Do you know how to lay a table + Скласти описання стола

102 Робота с граматичним та лексичним 
матеріалом

+ Скласти діалог

Тема 14 «Dealing with complaints»
103 Accept and apologize for complaints + Скласти діалог

104 Вживання Past Simple + Граматичні вправи

105 Робота с граматичним матеріалом + Граматичні вправи

106 Take action to help customers + Вправи 4 - 6

107 Робота с лексичним матеріалом + Скласти 10 речень

108 Talk about the past + Скласти 10 речень

109 Робота с лексичним та граматичним 
матеріалом

+ Лексичні та граматичні 
вправи

Тема 15 «Jobs and workplaces»
110 Kitchen staff explaining responsibilities + Вправи 3- 6

111 Вживання this/that, these/those, here/there, 
responsible to, responsible for

+ Граматичні вправи

112 Show people around + Скласти 10 речень

113 Робота с граматичним матеріалом + Граматичні вправи

114 Introduce people + Скласти 10 речень

115 Робота с лексичним матеріалом + Вправи 7 - 9

116 Talk about people’s jobs + Скласти 10 речень

117 Робота с лексичним та граматичним 
матеріалом

+ Скласти діалог

Тема 16 «Explaining and instructing»
118 Kitchen staff instructing trainee + Скласти діалог

119 Вживання must, have to, don’t have to, mustn’t + Граматичні вправи

120 Explain how to do things + Скласти 10 речень

121 Робота с граматичним матеріалом + Граматичні вправи

122 Talk about food preparation + Вправа 11

123 Робота с лексичним матеріалом + Лексичні вправи

124 Understand hygiene regulations + Вправа 5

125 Робота с граматичним матеріалом + Граматичні вправи



126 How to do it right + Вправа 10

127 Робота с лексичним матеріалом + Скласти 10 речень

128 Kitchen hygiene + Вправа 7

129 Робота с лексичним та граматичним 
матеріалом

+ Скласти 10 речень

130 Підготовка до заліку +

ВСЬОГО 90 40

ВСЬОГО : 130


